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Bieren van de tap
Heineken

Bieren op fles
LaChouffe

Duvel

Duvel 666
Liefmans

ljwit

Vrijwit

Zatte tripel
Texelse Skuumkoppe
Westmalle Dubbel
Palm

Liefmans 0.0
Heineken 0.0

Radler 0.0

Brouwerij Duvel

Brouwerij Duvel heeft
als onafhankelijke,
familiale brouwerij meer
dan 150 jaar brouwer-
varing. Het geloof in

KRACHTIG

authenticiteit en traditie
zijn kenmerkend, maar
altijd in combinatie met
innovatie en een
absolute focus op
kwaliteit.

La Chouffe

Belgische blond
speciaalbier. Het bier
heeft een mooie goude
kleur en is licht troebel.
De combinatie van
kruidige en bloemige
aroma’s zorgen ervoor
dat het bier nooit zwaar
aanvoelt en heeft een
aangenaam kruidige
afdronk. 8,5% alc. vol.

Liefmans Fruitesse
On the Rocks

De smaak van Liefmans
Fruitesse is licht zoet
met fruitige accenten
van aardbei, framboos,
kriek, bosbes en
vlierbes. Nu ook
verkrijgbaar zonder
alcohol!

Brouwerij ‘t IJ

Brouwerij ‘t IJ brouwt
sinds 1985 karakteristiek
speciaalbier. Dat kan

een zachte tripel, zonnig
witbier of stevige IPA

zijn. Hiernaast wordt er
meerdere keren per jaar,
in beperkte volumes, een
verassend nieuwe special
edition gebrouwen.

Brouwerij ‘t IJ
ljwit & Vrijwit

ljwit is een geweldige
dorstlesser. Licht troebel,
goud van kleur, vol met
kruidige citrusachtige
tonen. Hier ook
verkrijgbaar: Vrijwit 0,5%
witbier dat net zo lekker
doordrinkt als de
originele [Jwit.

Brouwerij ‘t IJ
Zatte Tripel

Zatte is een ongefilterde
tripel, een stevig goud-
geel bier met een geur
van vers fruit en een
vleugje graan. De smaak
is licht zoet en eindigt in
een fijne droge afdronk.
8% alc. vol.
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Viakbif de zee, achter de duinen, vind je ons gezellige restaurant met
verwarmd en overdekt terras. Hier trakteer je jezelf op een verruk-
kelijke kop koffie, altijd geserveerd met een advocaatje slagroom en
wat lekkers.

Lunch - Dinner - Borrel - Koffie - Gebak - Warme Brusselse wafels -
Pannenkoeken gebakken in roomboter - Pizza uit onze steenoven

BROOD

Ciabatta knapperig uit de oven

Gezond maar dan anders, je komt er voor terug

Ham, kaas, ei, salade, tomaat, ui, aardappelsalade en

een sublieme dressing (ook vegatarisch te bestellen) V €895
Ciabatta tonijn knapperig uit de oven gevuld met

een overheerlijke frisse salade tomaat, ui, kappertjes, scharrelei € 8,95
Twee Mokumse Amsterdamse

kroketten met wit brood of bruin brood en mosterdmayonaise €895
Ciabatta verse kibbeling knapperig uit de oven

geserveerd met saus €895
Ciabatta spicey kip knapperig uit de oven

hete krokante spicey kip €895
EIERGERECHTEN

Omelet van 4 eieren voor de grote trek

champignons, ui, kaas en ham €11,75
WAFELS (V)

WAFFELN

Warm uit de oven, de enige Brusselse!

Wafel met poedersuiker €425
Wafel met slagroom €475
Wafel met roomijs €920
Wafel met roomijs en slagroom €575
Wafel met warme kersen €675
Wafel met warme kersen en slagroom € 7,50
Wafel met warme kersen, roomijs en slagroom € 8,00
Wafel met advocaat met slagroom € 8,00
Wafel met advocaat met slagroom en roomijs €8,50

Wafel met aardbeien en slagroom (seizoensgebonden) € 8,50

GEBAK
GEBaCK

Wist u dat wij eigenlijk beroemd zijn om onze huisgemaakte
appelgebak vol met appel en rozijnen. Ook te bestellen met

slagroom.
Dagelijks vers gebak Uit eigen keuken €375
met slagroom €425

Wij maken ons beslag niet met bloem en water!

Nee wij maken ons beslag met de mooiste biologische produkten scharreleifjes,
witte bloem,vanille van het merg vanille stok, volfe boerenmelk snuf zeezout en
gebakken in de zuiverste roomboter

PANNNKOEKEN
PFANNKUCHEN
01 (v) Portie poffertjes 12 stuks met rcomboter € 5,50
02 (v) Kinder pannenkoek naturel, stroop & suiker € 6,50

03 (v) Naturel, stroop & suiker € 8,50
04 Spek €925
05 (v) Kaas €8,75
06 Ham en kaas €925
07 Spek en kaas €10,50
08 (v) Appel €8,25
09 (v) Appel en rozijnen €8,75
10 (v) Rozijn en gember €8,75
11 (v) Rozijnen € 8,50
12 (v) Ananas € 8,50
13 (v) Ananas en slagroom € 8,50
14 (v) Warme kersen € 8,50
15 (v) Warme kersen en slagroom €925
16 (v) Warme kersen, slagroom en kirsch €10,25
17 (v) Kaas en champignons € 9,50
18 Spek, kaas en champignons €10,50
19 Spek en appel €975
20 (v) Banaan €8,25
21 (v) Banaan en slagroom €8,70
22 (v) Champignons €8,75
23 Spek en champignons €10,50
24 (v) Roomijs € 8,50
25 (v) Roomijs en slagroom €925
26 (v) Rozijnen €8,25
27 Salami, kaas en champignons €10,50
28 Ham, kaas en champignons €10,50
29 Ham, kaas en ananas €10,50

30 Spek en uien €975

31 (v) Gember €10,50
32 (v) Verse aardbeien en slagroom (seizoen) €10,50
33 (v) Grand marnier en slagroom €11,80
34 (v) Tia Maria en slagroom €11,80

MAALTIJDSALADE

Salade Carpaccio rol met zeker 100 gram dungesneden
ossenhaas, pijnboompities, Old Amsterdam snippers,

olijven en overgoten met onze sublieme carpaccio dressing.
geserveerd met brood en smeersels € 16,50
SOEPEN Je komt ervoor terug!

SUPPE

Huisgemaakt, beroemd in Calfantsoog, met stokbrood en kruidenboter
Tomatensoep, van de enige echte pommodori

gevuld met ballen, basilicum en room €675
(v) Uiensoep les halles, met veel ui, rode wijn en

verse kruiden, gegratineerd met oude kaas €675
Bretonse vissoep, vol met kabeljauw, garnalen,

witfe wijn, verse tijm, wortel en room €775

(v) Doesburgse mosterd soep, met de enige echte
doeshurgse grove mosterd, witte wijn en room €6,75

KLEINE MATROZEN EN KAPITEINS
MENU

FUR DIE KINDER

deze gerechten zijn te bestelfen voor kinderen tot 12 jaar

Olive: kroket patat en iisie als je weg gaat €975
Turvy: Mini fikandellen, fruit en jisie als je weg gaat €975
Bij deze gerechten Krijg je een doos met patatjes, appelmoes,
mayonaise, ketchup, shoep, stukje fruit en tot siot een lekker

ifsje. Als je eten op Is vraag naar het jjsje!

BITTER GARNITUUR

BITTERE BEILAGE

Bitterballen

8 stuks van Kwekkeboom, mosterd € 8,50
16 stuks van Kwekkeboom, mosterd €13,50
VLEES SPECIALITEITEN

De allergrootste Wienerschnitzel

+- 300 gram krokant gebakken in de oosterse stijf
met een huisgemaakte knoflooksaus € 21,50
Biefstuk van de dikke bil 250 gram gebakken in
de roomboter met withrood en roomboter jus
Spareribs +800 gram varkensrib in onze beroemde
gemarineerde Montana saus, geserveerd met twee sausjes € 24,50

£€21,75

VISSPECIALITEITEN

Kabeljauw, onze hardioper

krokant gebakken en huisyemaakte ravigottesaus €21,75
Kibbeling + 300 gram,

huisgemaakie ravigottesaus €21,75

Al onze viees/vis specialiteiten worden geserveerd met
huisgemaakte salade, dikke friet en mayonaise.

Kijkt u even naar onze bordspecialiteiten buiten de kaart
om. Onze allergenen informatie is beschikbaar zowel op
de dag als op de avendkaart.

IJSJES/TOETJES/DESSERT/Z0 MAAR!

Lady in red niet meer weg te denken onze
hardloper,warme kersen roomijs en sfagroom € 875
Dame Blanche (niets over te vertellen toch?)

roomifs, warme chocoladesaus en sfagroom €875
Bij ons is het altijd pasen

roomifjs met veel advocaat (kippie tok tok)

van de zwarte kip en heel veel slagroom €875
Baileys op Brasiliaanse wijze

Roomijs met baileys, slagroom en chocofade €875
Goed voor de weerstand!

Vers fruit, roomijs en slagroom €950
Kinderijs
suprise met sfagroom €450

Deze gerechten zijn met de grootste zorg
samen gesteld om u zo fijn mogelijk van
dienst te zijn!

Fijne tijd bij ons, en Kijk uit!
Wees en blijf voorzichtig
Team Brasil Callantsoog
Telefoon: 0224-581487 of 06 53 73 54 74
take away zie www.restaurantbrasil.nl

Apart betalen is niet mogelijk
seperate zahlung ist nicht moglich

extra couver € 3,50
extra teller € 3,50

KOFFIE & DRANKEN Z.0.Z.



